Von cleP Dassion ZUur Dr’o{ession

Unsere Gegend ist reich an wildwachsenden
Beerenstrauchern und Obstbaumen. Deshalb hat
das Einkochen bei uns eine lange Tradition.

Schon als Kinder zogen wir regelmaBig mit der
Verwandtschaft zur ,Beerenauslese” in den Wald,
wo die Mitter fleiBig pflickten, wahrend wir
Kinder eher ,von der Hand in den Mund” lebten.
AnschlieBend wurden die geernteten Frichte mit
vereinten Kraften zu Konfitliren oder Kompott
weiterverarbeitet, fur den Eigenbedarf oder auch
als Geschenk fir Freunde und Bekannte.

Im Prinzip hat sich daran heute wenig geandert -
abgesehen davon, dass wir mittlerweile bei der
Ernte und Verarbeitung von einigen fleiBigen
Hénden mehr unterstlitzt werden.

Was als Liebhaberei und ,Lieferservice” fur
Freunde seinen Anfang nahm, ist mittlerweile
zur Vollzeitbeschaftigung geworden.

Wir kochen frisch, je nach Frichten der Saison
und in kleinen Chargen a 2-3 kg Friichten. Dies
geschieht zum Teil nach traditionellen Rezepten,
gerne setzten wir auch eigene Kompositionen
um. So ist zum Beispiel unser Apfel-Marzipan-
Fruchtaufstrich aufgrund der haufigen Nachfrage
nach ,irgendetwas mit Marzipan...” entstanden,
oder die Idee zur Das Marmeladdchen-Maibowle
nach einem geselligen Abend mit ebendiesem
Getrank.

Wir I(ennen unsere Fpiicl'lfe mif Vor*namen

Das von uns verwendete heimische Obst stammt
ausschlieBlich aus wildwachsendem Bestand oder
eigenem Anbau bzw. ,Nachbars Garten”. Alle
Friichte sind naturbelassen, handgepflickt und
handverlesen. Etwas anderes kommt uns gar
nicht in die Tlte bzw. ins Glas!

Sijﬂe GPiiBe aus Wesﬂulen

Sie suchen noch eine kleine Aufmerksamkeit flr
die nette Nachbarin? Oder ein Geschenk fir gute
Kunden? Verschenken Sie doch einfach mal ein
kleines Stiickchen Heimat, z.B. als

Give-away zu besonderen Anldssen mit
individuell gestaltetem Etikett

stiBe Erinnerung an einen geselligen Abend
Frithstlckseinladung

kleines Dankeschon

+ Mitbringsel zur Grillparty oder zum Brunch

+

+
+
+
+

Wahlen Sie Ihren Lieblingsfruchtaufstrich aus
einer groBen Palette verschiedenster Konfitlren
und Gelees. Auf Wunsch verschicken wir unsere
Produkte auch, bitte erfragen Sie unsere Versand-
bedingungen.

Wir stellen gerne Prasente und Geschenkkorbe
nach Ihren Winschen zusammen. Rufen Sie uns
einfach an, wir beraten Sie gerne!
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Siclwm Sie sicl‘n ein S’riicL I_el)ensqualihil

Unsere Konfitiiren und Chutneys, nach traditionellen
Rezepten eingelegte Friichte oder mit fein abgestimmten
Frichten und Gewiirzen aufgesetzter Krauter- und
Obstessig sind nur schwerlich mit den handelsiiblichen,
industriell hergesteliten Lebensmitteln zu vergleichen
und diesen sowohl in Geschmack als auch in ihrer Vielfalt
Uiberlegen. Gonnen Sie sich eine kleine Gaumenfreude!

Das Droqmmm FPHI‘l'inq/Sommer 2010

Konfih.i ren & Gelees

ALLe KonrFrriren & GeLees 1M 225g-SecHseck-GLAs

Beerentriume: ,Strawberry Love’- Erdbeer-Sekt-Frucht-
aufstrich | Erdbeer-Konfitiire mit Holunderbliiten
Erdbeer-Fruchtaufstrich mit weiBer Schokolade
JJunikinder” — Erdbeer-Rhabarber-Konfitlre | ,Coconut
Kiss’— Erdbeer-Kokos-Fruchtaufstrich | Erdbeer-Prosecco-
Fruchtaufstrich ,df Gina”mit Minze

,Sommerfrische’- Himbeer-Sekt-Gelee mit Minze | Him-
beer-Pfirsich-Konfitlire | Himbeer-Rhabarber-Konfitiire |
,Dolce Vita’- Himbeer-Schoko-Fruchtaufstrich
,Beerenschatz” - Johannisbeer-Heidelbeer-Fruchtaufstrich
mit Vanille | ,Sormmergliick’ - Johannisbeer-Honig-Gelee
mit Vanille | ,Liebesgefilister’- Schwarzes Johannisbeer-
gelee mit Cassis

Hier ist qut Kieschen essen...: Sauerkirsch-Bananen-Frucht-
aufstric?n | ,Cherry Kiss’— Sauerkirsch-Fruchtaufstrich mit
Vanille und Sherry | ,Rote Liebe’- Sauerkirsch-Konfitlire
mit Cassis | Sauerkirsch-Amaretto-Fruchtaufstrich mit
Marzipan | ,Spritzige Kirsche’— Sauerkirsch-Sekt-Gelee

Bunte Komposii’ionen: Exolic Summer” - Kaktusfeigen-
Sharonfrucht-Konfitlire | Kiwi-Bananen-Fruchtaufstrich |
,Sunrise’ - Orangen-Karotten-Konfitlire | Rhabarber-
Johannisbeer-Konfitiire

Die HoHen Decice: ,Grashipfers Traum’ — Stachelbeer-
Kiwi-Apfel-Konfitiire | ,Morgengru3” - Ananas-Mango-
Birnen-Fruchtaufstrich | ,Stdseezauber - Konfitlure aus
Mango, Banane & Kokosflocken | ,Hannahs Freude’ -
Birnen-Heidelbeer-Cidre-Fruchtaufstrich | ,Rofe Sinfon/e’
— Himbeer-Trauben-Cranberry-Gelee | ,Jungleberry’ -
Mango-Kaki-Papya-Fruchtaufstrich

Friichte der Versuchung: Apfel-Limetten-Gelee | ,Alles
Gute’ - Apfel-Aronia-Konfitlire | Apfel-Calvados-Gelee |
Apfel-Marzipan-Fruchtaufstrich
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Wald- & Wiesen-Gelees: ,£/fentanz’ - Holunderbliiten-
gelee | Holundergelee | ,Sommernachitstraum’ -
Holunderbliten-Prosecco-Gelee | Brombeer-Holunder-
Konfiture | ,Dornroschen’ — Rosengelee | ,Ribbecks
Geheimnis® — Birnen-Apfel-Fruchtaufstrich mit Birnen-
geist | Quittengelee mit Vanille | Schlehengelee mit
WeiBwein | ,Maibowle’ - Waldmeister-Wein-Gelee |
Mispelgelee | Kornelkirschgelee

Sonnenqe”}e Friihstiicksfreuden: ,Plirsich Royal’ - Pfirsich-
Sekt-Konfitlre | ,Sommerfiaison’ — Aprikosen-Honig-
Fruchtaufstrich mit Lavendel Lillys  Lust’ -
Nektarinen-Konfitiren mit Kaffee & Vanille | ,Zitrus-
zauber’ — Zitronengelee | Mirabellen-Konfitiire mit
Rosmarin und Sherry

€ ocklailstunde: ,Pina Colada’ - Ananas-Kokos-Konfi-
tire mit Rum | ,Caipirinha“ - Limetten-Zitronen-Gelee
mit Ginger-Ale und Cachaca | ,Margarita’ - Limonen-
gelee mit Tequila | ,Campari-Orange’ - Blutorangen-
gelee mit Campari

Sugar & Spice: Aprikosen-Fruchtaufstrich mit rosa
Beeren | ,Rote Beeren im Duett’ — Erdbeer-Himbeer-
Konfitiire mit Peperoni | Erdbeer-Konfitlire mit griinem
Pfeffer | Ingwer-Fruchtaufstrich | Gepfeffertes Stachel-
beergelee | Johannisbeer-Rhabarber-Gelee mit Senf-
kornern | ,Pfirsich India’ — Pfirsich-Fruchtaufstrich mit
Kokos und Curry

Kinclepkonfiii.imu

KinoerkonFITUREN M 340g-BARCHENGLAS

,Bananabeer’ - Himbeer-Birnen-Bananen-Konfitlire
LErdbér”— Erdbeerkonfitiire mit weiBer Schokolade
, Tutti-Frutti“— Orangen-Zitronen-Mohren-Gelee

WEITERE SORTEN AUF ANFRAGE & UNTER WWW.DAS-MARMELAEDCHEN. DE

Omas Duclclinqsoﬂ - Sipup

Brombeer-Holunder-Sirup | ,Hummelfionig” - Lowen-
zahnsirup| Holunderblitensirup
Sirup Iv DER 200mM|-SCHMUCKFLASCHE

Kvtiulep— uncl Wﬁpz'dle K y
Krauter-Safran-OI | Knoblauch-Ol | Roesmarin-0l |
Chili-Knoblauch-Ol | Nuss-Ol mit Walniissen und
Pistazien | Scharfes Gewiirz-Ol | Krauter-Ol

ALLE KriuTer- & WURzOLE In DER 250mI-FLascHE

Obsessige _
Er'dbeT%?ssig | Himbeer-Essig | Orangen-Essig |
Holunderbliiten-Essig | Exoten-Essig | Zitronen-Essig

KF'ciuleP— & Wiil’zessiqe

Pimpernell-Essig | Zitronen-Petersilien-Essig | Dill-
Essig | Salbei-Essig | Kresse-Essig | Sherry-Essig |
Knoblauch-Krauter-Rotwein-Essig | Knoblauch-Essig
| Basilikum-Essig | Thymian-Essig | Krauter-Essig
,Provence’ | Lorbeer-Essig

ALLE OBsT- & WuRrzessiGe v per 250ml-FLascHE

Cl‘lufneus (S['IH—SCIUFI'_" \x’fiipzmovmelaclen)

(zu FiscH-/GEFLUGEL-/FLEISCHGERICHTEN UND FONDUE)
Apfel-Feigen-Chutney | Kirsch-Tomaten-Chutney |
Kirsch-Chutney | Scharfes Kiirbis-Cutney | Aprikosen-
Chutney | Rote Paprika-Chutney | Pflaumen-Chutney |
Erdbeer-Rhabarber-Chutney | Tomaten-Chutney
Scharfes Zwiebel-Chutney | Mediterranes Chutney
Karotten-Chutney

Qelisl‘les (siiﬁ—\rmms Wriir‘?h{?lll[.i';'rl)

(zur GESCHMACKSVERFEINERUNG VON SAUCEN & zu FonDUE)
Zucchini-Zwiebel-Relish | Paprika-Tomaten-Relish |
Mais-Paprika-Relish | Paprika-Relish

ALLe CHutneys & RevisHes v 280g-Glas

FF ifu:lﬂe mit Geisl

umtop irabellen in Gin | Mirabellen & Rosinen in
Rum | Rotweinzwetschgen | Punschbirnen | Birnen in
WeiBwein

ALLE FricHTE miT GersT 1M 330g-Viereck-GLAS
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